
WITTE CHOCOLADE 
CHEESECAKE - 6 

Frambozencoulis

FRANGIPANE - 7
Geroosterde vijg, vanille ijs

KAASPLANKJE - 12
3 wisselende kazen,  

membrillo, notenbrood

CAFÉ GOURMAND -7
Koffie / thee met zoetigheden 

IJS OP EEN 
HOORNTJE - 1.5/2.5

1 of 2 bolletjes

WISSELEND DESSERT
Zie krijtborden

STRANGOLAPRETI VAN CAVOLO NERO -18
Pompoen, trompet de la mort, Tete de moine, 	

smeuig eidooiertje, truffel beurre blanc

BOUILLABAISE -24
Gamba, mossel, witvis, pernod crème, krieltjes, 

zeekraal, cherrytomaat

ENTRECOTE - 25
Rode uienjus, groentenbuideltje, sesam

SUCADE – 22
Madeirajus, topinamboercrème, knolselderij, 

aardappelkaantjes

JD BURGER VAN DE GREEN EGG
ANGUS of BEYOND (vega) – 16

Ingelegde rode ui, gerookte cheddar, pancetta, 
sla, tomaat, burgersaus

WISSELENDE VIS 
Zie krijtborden

WISSELENDE PASTA - 17
Zie krijtborden

VOOR DE KIDS 
Bitterballen/kaastengels, 

frites, tomaat, komkommer - 9
of

Gnocchi, tomatensaus, 
Parmezaanse kaas - 7

G R O O T

ANTIPASTI - 14.5 p.p.
Mixed/vega (vanaf 2 personen)

OESTERS - îLE DE RÉ - 3.5 p.s.
Mignonette, citroen 

HOLLANDSE GARNALENCOCKTAIL - 11
Selderijsalade, gepocheerd ei,  

aardappelschuim, borage cress

SHIITAKE DUMPLINGS – 8.5
Bospaddenstoelenconsommé, paksoi,  

knolselderij, bosui

EEND TATAKI - 10
Ponzu-dressing, rettich, shitake, rode ui,  

sesam, crispy knoflook, wasabi mayo

WISSELENDE SOEP - 7
Zie krijtborden

WISSELENDE PASTA - 9
 Zie krijtborden
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DINER 
18-22

WIFI: UniFiWifi_at_JackDish WW: Olympiaplein/ INSTAGRAM @jack.dish
Voor dit menu is een allergenenkaart beschikbaar. Vraag ernaar bij uw serveerder/ster.



WHITE CHOCOLATE 
CHEESECAKE - 6

Raspberry coulis

FRANGIPANE - 7
Roasted figs, vanilla icecream

CHEESE PLATTER - 12
3 cheeses, quince paste , nut 

bread

CAFÉ GOURMAND - 7 
Coffee / tea with petit fours 

ICE CREAM ON A
CONE - 1.5/2.5

1 or 2 scoops

VARYING DESSERT
See blackboards

STRANGOLAPRETI CAVOLO NERO - 18
Pumpkin, black trumpet mushrooms,  

Tete de moine cheese, smooth egg yolk,  
truffle beurre blanc

BOUILLABAISE - 24
Gamba, mussel, white fish, pernod cream, 

patato, samphire, cherry tomatoes

ENTRECOTE - 25
Red onion jus/gravy, vegetables, sesame 

BRAISING STEAK - 22
Madeira jus/gravy, Jerusalem artichoke, 

celeriac, crispy patato

JD BURGER FROM THE GREEN EGG
ANGUS or BEYOND (vega) - 16

Pickled red onion, smoked cheddar, pancetta, 
lettuce, tomato, burger sauce

VARYING FISH 
See blackboards

VARYING PASTA- 17
See blackboards

FOR THE KIDS 
Bitter balls/cheese rolls,

French fries, tomato, cucumber  - 9
or

Gnocchi, tomato sauce,
Parmesan cheese - 7

B I G  D I S H E S

ANTIPASTI - 14.5 p.p.
Mixed/vegetarian (minimum of 2 persons)

OYSTERS - îLE DE RÉ - 3.5 apiece
Mignonette, lemon

SHRIMP COCKTAIL - 11
Celery salad, poached egg,  

patato foam, cress

SHIITAKE DUMPLINGS - 8.5
Forest mushroom consommé, bok choy,  

celeriac, sping onion

DUCK TATAKI - 10
Ponzu dressing, daikon, shiitake mushrooms, 
red onion, sesame, crispy garlic, wasabi mayo

VARYING SOUP - 7
See blackboards

VARYING PASTA - 9
 See blackboards
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DINNER 
6 PM-10 PM

WIFI: UniFiWifi_at_JackDish WW: Olympiaplein/ INSTAGRAM @jack.dish
An allergy list is available for this menu. Please ask your waiter.


