BORREL JACKDISH

GEZOUTEN NOOTJES-5 OESTERS - iLE DE RE - 3.5 p.s. .

Gotjé Mignonette, citroen :

OLIJVEN - 6 ENTRECOTE VAN DE GREEN EGG - 20 .

Gemengd Rode uien jus :

STOKBROODJE TRUFFELBOTER - 6 BLIKJE VIS - 7 .

Olijfolie Brood, citroen :

KAASBLOKJES - 7 KAASPLANKJE - 12

Mosterd, zuur 3 wisselende kazen, membrillo, notenbrood :

GEDROOGDE VENKELWORST - 7 ANTIPASTI - 14.5 p.p.

met zuur Mixed of vega (vanaf 2 personen) :

OSSENWORST VAN SLAGERIJ DE WIT - 7 SOEP MET BROOD - 7.5

Mosterd, zuur Wisselend, zie krijthorden :
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[ BRUSCHETTA GEITENKAASCREME - 7 :

= Trompet de la mort, pecan, balsamico :

: BRUSCHETTA GEROOKTE MAKREEL - 7

&) Selderij salade, groene appel, zeekraal :

s BRUSCHETTA PROSCIUTTO - 7.5

Paddenstoelen-roomkaas, dragon, ingelegde pompoen .

g gelegae pomp
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FRITUUR
BITTERBALLEN 7 - 7.5 GARNALENKROKETJES ¢- 11.5
Mosterd Limoenmayonaise
KAASTENGELS7- 7.5 FRITES - 5
Chilisaus Frites uit Zuyd, mayonaise
(truffelmayonaise +1)
VEGA GYOZA s - 8.5
Srirachamayonaise, ponzu ZOETE AARDAPPEL FRITES - 6
Limoenmayonaise
THAI SPIERING - 7
Limoenmayonaise
ZOET
WITTE CHOCOLADE FRANGIPANE - 6 IJS OP EEN HOORNTJE
CHEESECAKE - 6 Geroosterde vijg, creme fraiche -1.5/2.5
Frambozencoulis 1 of 2 bolletjes

CAFE GOURMAND - 7
Koffie / thee met zoetigheden

WIFI: UniFiWifi_at_JackDish WW: Olympiaplein/ INSTAGRAM @jack.dish
Voor dit menu is een allergenenkaart beschikbaar. Vraag ernaar bij uw serveerder/ster.
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SALTED NUT MIX-5 OYSTERS - iLE DE RE - 3.5 apiece .

Gotjé Mignonette, lemon :

OLIVES - 6 ENTRECOTE FROM THE GREEN EGG - 20 .

Mixed Red onion jus :

BAGUETTE TRUFFLE BUTTER- 6 CAN OF FISH -7 .

Olive oil Bread, lemon :

CHEESE - 6.5 CHEESE PLATTER - 12

Mustard, pickles 3 cheeses, quince paste , nut bread :

DRIED FENNEL SAUSAGE - 7 ANTIPASTI - 14.5 p.p.

with pickles Mixed/Vegetarian (minimum of 2 persons) :

SMOKED BEEF SAUSAGE -7 SOUP WITH BREAD - 7.5

Mustard, pickles Changing, see blackboards :
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[ BRUSCHETTA GOAT CHEESE CREAM - 7 :

= Black trumpet mushrooms, pecan, balsamic :

= BRUSCHETTA SMOKED MACKEREL - 7

&) Celery salad, green apple, samphire :

s BRUSCHETTA PROSCIUTTO - 7.5

Forest mushrooms-cream cheese, terragon, pumpkin pickle .
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DEEP FRIED SNACKS

BITTER BALLS 7 - 7.5 SHRIMP CROQUETTES ¢- 11.5
Mustard Lime mayo
CHEESE ROLLS7- 7.5 FRENCH FRIES - 5
Chilli sauce by Frites uit Zuyd, mayonnaise

(truffle mayonnaise +1)
VEGGIE GYOZA 5 - 8.5

Soy dipping sauce, srirachamayo SWEET POTATO FRIES - 6
Lime mayo
THAI SMELT -7
Lime mayo
SWEET

WHITE CHOCOLATE FRANGIPANE - 6 ICE CREAM ON A

CHEESECAKE - 6 Roasted figs, creme fraiche CONE - 1.5/2.5

Raspberry coulis 1012 SC00pS

CAFE GOURMAND - 7
Coffee / tea with petit fo

WIFI: UniFiWifi_at_JackDish WW: Olympiaplein / INSTAGRAM @jack.dish
An allergy list is available for this menu. Please ask your waiter.



